
A M  M I T T A G  A U F  I H R E M  S C H L O S S  O B E R B E R G  
 

 

S C H L O S S M E N Ü  
 

Blattsalat mit Lachsstreifen 
 

oder 
 

Gemüsesuppe mit schwarzem Sesam 

 
**** 

Kalbsplätzli (CH) an Rotweinjus  
dazu Fettuccine & Frühlings-Gemüse 

 

oder 
 

Gebratener Orkney Lachs an Safransauce dazu Weissweinrisotto & glasierte Gurken 
Preis Schlossmenü 39,5 

 

 

A U S  D E R  N A T U R   

 
Gnocchi an Tomatensauce mit Ruccola und Parmesan 

Preis der Natur 22,5 

 

 

S C H L O S S T E L L E R  

 
Gebratenes Schweinskotlett (CH) an einer Biersauce 

dazu Kroketten & Karotten 
Preis Schlossteller 24,5 

 

 

V I T A L  
 

Weissweinrisotto mit mariniertem Spinat und Landrauchschinken 
Preis Vital 22 

 

 

E T W A S  S Ü S S E S  Z U M  A B S C H L U S S  

 
Tobleronemousse mit Ostschweizer Erdbeeren 

Preis 7,5 

 

 

U N S E R E  W E I N  E M P F E H L U N G   
 

Weisswein 

Pinot Grigio IGP Borgo Stajnbech 
 

Traubensorte: 100% Pinot Grigio,  

Italien, Venetien Burgenland. 

Preis pro dl 7,5 CHF 

 

Rotwein 

Maduresa DO Valencia 2010  

90 Parker Punkte 

Traubensorte: Mandó, Garnacha Tintorera, Syrah/Shiraz, 

Petit Verdot, Cabernet Sauvignon , Monastrell 

Spanien, Valencia  

 Preis pro dl 8.5 CHF 

 
Falls Ihnen unser Mittagsangebot nicht zusagt, reichen wir Ihnen gerne unsere  

„a la carte“  Speisekarte.  


